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ABSTRAK 

 

Pemanfaatan janggel jagung masih sangat terbatas karena palatabilitasnya yang 
rendah. Untuk meningkatkan palatabilitas janggel jagung dibutuhkan perlakuan 
khusus yaitu dengan fermentasi. Tujuan penelitian ini yaitu untuk mengetahui  
kualitas fisik pakan amoniasi fermentasi janggel jagung yang baik dengan 
menggunakan berbagai level dosis starter. Metode penelitian menggunakan 
metode eksperimen. Perlakuan yang diberikan adalah penambahan M21 
dekomposer (0,04, 0,06, 0,08, 0,1 %). Variabel yang diamati meliputi level dosis 
starter yang berbeda dan kualitas fisik janggel jagung (warna, aroma, tekstur dan 
keberadaan jamur). Data yang diperoleh diolah secara deskriptif. Hasil penelitian 
menunjukan bahwa pakan fermentasi janggel jagung dengan penggunaan 
berbagai level dosis starter menyebabkan perubahan warna menjadi coklat 
muda, aroma menjadi asam, tekstur pada janggel jagung menjadi lebih lunak dan 
tidak ada pertumbuhan jamur. Penggunaan M21 dekomposer pada amoniasi 
fermentasi janggel jagung dapat mempengaruhi penilaian karakteristik secara 
fisik. 

 
Kata kunci: Janggel Jagung, Kualitas Fisik, M21 Dekomposer, Pakan 

Fermentasi. 
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ABSTRACT 

 

The utilization of corn cobs is still very limited due to their low palatability. 
To improve the palatability of corn cobs, special treatment is needed, namely by 
fermentation. The purpose of this study was to determine the physical quality of 
fermented ammoniated feed using various levels of starter dosage. The research 
method used an experimental method. The treatment given was the addition of 
M21 decomposer (0.04, 0.06, 0.08, 0.1%). The observed variables included 
different starter dosage levels and the physical quality of corn cobs (color, aroma, 
texture and presence of mold). The data obtained were processed descriptively. 
The results showed that the fermented feed of corn cobs with the use of various 
levels of starter dosage caused changes in color to light brown, aroma to sour, 
texture on corn cobs became softer and there was no fungal growth. The use of 
M21 decomposer in ammoniation of fermented corn cobs can affect the 
assessment of physical characteristics. 
 

Keywords: Corn Cobs, Physical Quality, M21 Decomposer, Fermented 
Feed. 
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