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ABSTRAK

Komoditas utama yang berperan sebagai pemenuh kebutuhan pokok karbohidrat
bagi penduduk adalah padi. Selain padi, jagung juga merupakan tanaman
pangan penghasil karbohidrat untuk memenuhi kebutuhan penduduk. Selain
sebagai tanaman bahan pangan pokok pengganti beras dalam upaya
diversifikasi pangan, jagung juga merupakan pakan ternak yang limbah
tanamannya dapat dimanfaatkan sebagai pakan ternak secara langsung dalam
bentuk segar ataupun melalui proses lebih lanjut yaitu fermentasi. Tujuan
penelitian ini adalah untuk mengetahui bagaimana sifat fisik pakan fermentasi
yang dihasilkan dari penggunaan probiotik berbeda dan menentukan manakah
hasil yang terbaik. Metode yang digunakan dalam penelitian ini adalah metode
eksperimen diantaranya meliputi perlakuan tanpa probiotik (kontrol), penggunaan
probiotik effective microorganisms 4, dan penggunaan probiotik suplemen
organik cair. Parameter yang diamati dalam penelitian ini yaitu sifat fisik pakan
fermentasi limbah jagung yang dihasilkan (warna, aroma, tekstur, jamur, pH).
Pengolahan data dilakukan dengan menggunakan metode deskriptif kuantitatif.
Penggunaan probiotik effective microorganisms 4 memberikan hasil sifat fisik
pakan fermentasi limbah jagung yang paling baik diantara perlakuan lain, yang
meliputi warna kuning kecoklatan/coklat muda, aroma khas pakan fermentasi
cenderung asam, tekstur kokoh, lembut, sulit terpisah dari serat, jamur (<5% dari
total pakan fermentasi), dan pH (4,5). Berdasarkan data tersebut, dapat
disimpulkan bahwa perlakuan dengan penggunaan probiotik effective
microorganisms 4 pada pembuatan pakan fermentasi limbah jagung dalam
penelitian ini merupakan hasil sifat fisik (warna, aroma, tekstur, jamur, pH) yang
paling baik.

Kata Kunci: Limbah jagung, Probiotik, Sifat Fisik
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ABSTRACT

The main commodity that fulfills the basic carbohydrate needs of the population is
rice. In addition to rice, corn is also a carbohydrate-producing food crop to fulfill
the needs of the population. Apart from being a staple food crop to replace rice in
food diversification efforts, corn is also an animal feed whose plant waste can be
utilized as animal feed directly in fresh form or through further processes, namely
fermentation. The purpose of this study was to determine the physical properties
of fermented feed produced from the use of different probiotics and determine
which is the best result. The method used in this research is an experimental
method including treatment without probiotics (control), the use of probiotics
effective microorganisms 4, and the use of probiotics liquid organic supplements.
The parameters observed in this study were the physical properties of the
resulting corn waste fermented feed (color, aroma, texture, mold, pH). Data
processing was carried out using quantitative descriptive methods. The use of
probiotic effective microorganisms 4 gives the best physical properties of corn
waste fermented feed among other treatments, which include brownish
yellow/light brown color, typical aroma of fermented feed tends to be sour, firm
texture, soft, difficult to separate from fiber, mold (<5% of total fermented feed),
and pH (4.5). Based on these data, it can be concluded that the treatment with
the use of probiotics effective microorganisms 4 in the manufacture of fermented
feed corn waste in this study is the best result of physical properties (color,
aroma, texture, mold, pH).

Keywords: Corn waste, Probiotics, Physical Properties.
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